
Российское вино c защищенным географическим указанием «Кубань. 
Таманский полуостров» сухое красное «Аристов Амата Россо» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА:  

Серия вин Amata (пер. итал. «любимая») – про любовь в каждой капле: нежную, 
романтичную и страстную — белое, розовое и красное. Три цвета, три характера, 
три истории. Вдохновленная искусством и эмоциями, Amata создана для 
влюбленных в жизнь и её многогранность. Amata — вина, которые невозможно 
забыть, ведь каждое из них — как новая глава. Легкая и очаровывающая или 
глубокая и многоликая, но всегда настоящая.

Amata Rosso — страсть, которая не требует слов. Некоторые чувства невозможно 
выразить словами. Они живут в уверенных жестах, глубоких взглядах, томной 
паузе перед глотком. Это уверенность, сила и характер, которые раскрываются 
постепенно в мягких тонах темно-гранатового бархата, окутывающей пряности 
и красных ягод. Сухое красное «Аристов Амата Россо» изготавливается из сорта 
Каберне Совиньон. Цвет в бокале завораживает красно-рубиновыми бликами.  
В аромате благородное сочетание спелых красных ягод и пряных теплых нот. Вкус 
обволакивающий, бархатистый, с выразительными тонами черной смородины, 
спелой вишни, оставляющий долгое, теплое послевкусие. Amata Rosso отлично 
дополнит выдержанные сыры, стейки и запеченую утку с ягодным соусом. 
Рекомендуемая температура подачи составляет 16—18 °С.

  

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Женщины и мужчины от 21 года и старше, яркие, 
творческие, открыты к экспериментам

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Приобрести привлекательный продукт в 
оригинальном исполнении, удивить друзей

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Встреча с друзьями, романтический ужин, 
девичник, вечеринка, пикник

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING 

Medium



Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,24 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
ø 8,2 см  /  h 30,7см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 18

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 72

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4630037259636

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14630037259633
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Каберне Совиньон

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним ярусом 
проволоки формировка АЗОС; металлическая оцинкованная с 3-мя ярусами 
проволоки кордон с вертикальным формированием прироста

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

109,58 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

13 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%. Переработка проводится 
по «красному способу». После дробления винограда, полученную мезгу 
сульфитируют до 50 (свободная) и оправляют на брожение на чистых культурах 
дрожжей, в емкостях из нержавеющей стали при температуре до 25 градусов, 
с регулярным орошением «шапки» мезги. После брожения производится съем 
виноматериала с дрожжевого осадка и внесение чистой культуры бактерий для 
ЯМБ.

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки

СПИРТ 

ALCOHOL

12,5—14,5 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

Не более 7,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0—7,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

86,4 ккал 

ЦВЕТ

COLOUR

От красно-рубинового до темно-гранатового

АРОМАT

BOUQUET

Типичный, сортовой

ВКУС

TASTE

Чистый, полный, свежий, гармоничный

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

16—18 °С    

www.kuban-vino.ru aristovwine.ru


